Dryckestorsaljningen i Sverigeh' "

utgor nara 30 procent av den
totala livsmedelsmarknaden.
Produktionen av dryck ar en
mangmiljardindustri och en
basnaring med manga fram-
gangsrika entreprenorer och
stor potential att vaxa.

Har berattar Svenska Dryckes-
akademien hur vi kan bygga
den svenska dryckeskulturen.

el

BRANNERIERNAS ANTAL VAXER stadigt i Sverige och
svenska spritvarumarken har stor framgéang i varlden.
Absolut Vodka, som tillverkas i Nobbelov utanfor Ahus
exporteras till minst 150 olika linder och ar det tredje bast
saljande spritmarket i varlden efter Bacardi och Smirnoff.
Svedka Vodka, som tillverkas av Lantméannen i Lidkoping,
tog 2016 steget upp att bli det storsta importerade
vodkamarket i USA. Andra framgangsrika vodkamarken
ar nordvastskanska Karlsson’s vodka, Spirit of Hven eller
Edmans vodka fran Gnesta branneri.

Bl B Dryckerna

definierar kulturen

- - mer an maten”

Ar 1746 lade den
22-3riga kemisten

Eva Ekeblad fram

nya rén fér Kungliga
Vetenskapsakademien
som visade att man
kunde framstilla
brannvin av potatis.
For denna upptackt
blev hon sedan som
forsta kvinna invald

i den akademien.
Potatisbrinnvinen star
idag infér en renéssans.

Svenskt
historiskt bubbel

Knutstorps gard

i Smaland framstillde
fram till 1970 den
mousserande Knutstorp
Sparkling - ett lyxigt
mousserande fermentat
av vita vinbar, rabarber,
krusbéar och ibland dven

paron.

Svenska ravaror:

Blabar
Vinbar
Hjortron
Hallon
Havtorn
Krusbar
Smultron
Lingon
Akerbar
Havtorn
Ronnbar
Korsbar
Slanbar
Mullbar
Jordgubbe
Bjornbar
Tranbar
Rabarber
Nypon
Flader
Applen
Paron
Plommon
Kwvitten

L.onnsav
Rag Bjorksav
Mjolk

Bovete = Honung
=N Sav och must innehaller
sockerarter som latt
jaser och bildar ett
alkoholhaltigt fermentat.
RallarrOS Ibland behéver man till-

sitta extra socker for att
fa en hégre alkoholhalt

i fermentatet.

Det kan vara strésocker,
men ocksa honung,
laktos i form av mjélk
eller vassle eller maltos

i form av malt.

Morot
Rodbeta
Potatis
Kalrot

Typer av dryck
Direkta drycker: sav, must, mjolk.
Sotade drycker: nektar, saft.

Ojdsta maltdrycker 1, -
: A5
och emulsioner: malt, havredryck.

Varmoattenextraherade
ortdrycker: herbat.

Fdsta drycker: mjod, ol, cider, vin.

Mikrobiellt syrade drycker:.
kombucha, attika, honungssoda, kvass.

Alkoholdestillerade: destillat pa spann-
mal, mjolk, potatis, applen, hallon.

Kryddade och sotade alkoholextrakt:
likor, kryddad snaps.

Kolsyrade drycker:
lask, kolsyrad sav, mineralvatten.

Det bubblar! " _

Nagra svenska dryckesforetag
som skapar intressanta
drycker av regionala ravaror:

Eskilstuna olkultur, Sormland
DalsSpira mejeri, Dalsland
Brannland cider, Visterbotten
Berga Bruk, Smdland

Mora Bryggeri, Dalarna

Box Destilleri, Angermanland
Wapno gardsmejeri, Halland
Mjodhamnen, Vistmanland
Ganjal, Norrbotten

Grythyttan vin, Vistmanland
Vingarden Klagshamn, Skdane
Nyckelbryggerier, Norrbotten
Puttersjaus lantbruk, Gotland
Kopings musteri, Vistmanland
Ospab, Skdne

Qvanum Mat & Malt, Vistergotland
Porla Brunn, Ndrke

Roots kombucha, Skane
Ortagard Ost, ¥imtland
Rhuby, Sormland

Hernd Gin, Angermanland

Drycker fran djurvarlden

MJOLK AR LIV. Efter fodseln diar diggdjursmamman sina ungar.
Anda sedan den neolitiska revolutionen for omkring 10 000 &r
sedan har manniskan forstatt att ta tillvara en del av den mjolk
som egentligen varit avsedd for djurungarna. Med tiden har hog-
mjolkande husdjursraser utvecklats och utfodringen forstarkts sa
att det uppstar ett mjolkoverskott fran djuren som manniskan
kan konsumera.

Mjolken uppvisar en enorm mangfald dar djurslag och ras sa
klart paverkar mycket. Ocksa fodret har en stark paverkan pa
mjolkens smak, diar angsbetets ssmmansattning, ho eller ensilage
kan kiannas igen i mjolkens smak.

Mjolken ar idag en miljardindustri. En viktig utveckling just

nu ar framviaxten av regionala mejerier som levererar
mjolkprodukter med regionala mervarden.
En annan trend ar ohomogeniserad lyxmjolk -
en fullfet mjolk av en dldre ras, som fjallko -
perfekt for avkoppling i en stressig tid.

Vi kan fa mjolk fran ko, get, far, buffel,“éilg och i framtiden kanske
aterigen ren, men ocksa hist och gris. Agg kan bli toddy och det finns
dven drycker med kéttbuljong, i vissa delar av virlden ocksa blod.

Olet och svenskarna

ORDET OL kan sparas till urindoeuropeiskans alu,
som betydde kryddad mjoéd. Ol har i tusentals
ar spelat en oerhort central roll i manniskornas
kultur i det omrade som idag ar Sverige.
Olbryggandet dr genom sitt beroende av
spannmal intimt forknippat med jordbrukets
inforande. Det forsta sadesslag som odlades
i storre skala i Sverige var vetesorten emmer
och den har troligen ocksa brukats for 6lbrygd
i aldsta tid. Ganska snart blev kornol det
vanligast forekommande olet och ar sa an idag.
Anda in pa 1900-talet anvindes pors for att
ge beska och krydda at olen. Bruket att humla
olen anses ha inforts av munkar pa 1200-talet.

Smaken
av en plats

VILDA FRUKTER OCH BAR trivs olika bra

i olika delar av landet. I Norrbotten

vaxer till exempel dkerbar, pa Gotland
salmbar och i Vistsverige havre. Att vilja
ravara efter omrade ar ett sitt att fanga
smaken av en plats. Varje landskap har en
egen dppelsort med sarskild koppling till just
den jorden. Bland djuren finns lantraser

som har en geografisk koppling till en viss
del av landet, som Bohuskulla och Goingeget.

Men ocksa jorden i sig kan genom mineral-
sammansittning paverka detaljerna
i ravarans smak.

Akta cider okar

I MITTEN AV 2000-talet fanns en enda
ciderproducent i Sverige, Kiviks musteri,
som gjorde en specialprodukt i valdigt
begransad upplaga. 10 ar senare finns

cirka 15 till 20 foretag som gor svensk
cider pa 100 procent dpplemust.

Lagring, tra och smak

LAGRING i1 bundna trafat eller 1 staltank med

traspan kan tillfora drycken manga kvaliteter.

Amnen i triet lakas ut eller reagerar

i drycken sa att den far en rundare karaktar.

Herno gin, som 2016 utsags till
varldens basta gin, lagrar pa
svenskbundna enefat och
framgangssagan BOX
whisky utanfor Kramfors
lagras pa ekfat av svensk
ek. Dessa binds av fore-
taget Thorslundkagge
i sormlandska Hogsjo som
ocksa binder tunnor av
apple, paron, korsbar,
bjork, gran, fur, ask och al.

"Att foradla svenska applen till must okar vardet med 300 procent.”

Sugen pa att producera dryck?

OM DU FUNDERAR over vilken dryck du ska
gora — som ar sarskilt god, kul eller stim-
mer speciellt vial med klimatforhallandena
och de lokala forutsattningarna i din del av
Sverige — tank ocksa pa att du kan utveckla
nya drycker tillsammans med andra
producenter, och bidra till att skapa en
dryckeskultur som kan bli bestaende.

Vatten, alla dryckers moder

EN KALLA definieras som ett distinkt utflsde av
grundvatten ur jord eller berg. Med okad efterfra-
gan pa bra vatten kommer fler kallor an Ramlosa
och Loka att borja buteljera i framtiden. Kanske
ateruppstar mineralvatten fran Nordens dldsta

| kurort - Medevi brunn utanfor Motala eller fran
) de klassiska kurorterna Ronneby, Porla, Sitra,
Soderkoping, Lundsbrunn och Mdsseberg?

Eller varfor inte fran de kulturhistoriskt
intressanta Pilgrimskallan i Bracke kommun

i Jamtland, Sankt Sigfrids kalla i Vaxjo,

Hangers killa pa norra Gotland, Skofteby kélla

i Vastergotland eller Springkallan 1 Rattvik?
Mineralvatten kan forutom att hamtas fran

en kalla ocksa tillverkas syntetiskt eller vara
naturligt kolsyrat.

ORTENS VATTEN
kallas smart vatten och
kommer fran stockholms-
fororten Botkyrka.
Vattnet siljs endast
lokalt for att sikerstilla
korta transporter och ska
bidra till skapa jobb och
arbetstillfillen i fororten.

Godaste kranvattnet
DET KOMMUNALA dricksvatten som

serveras ur kranen i snart sagt varje hus-
hall i Sveriges 290 kommuner ar ocksa
en mangmiljardindustri. Tavlingen
Sveriges godaste kranoatten vanns 1998
av Harryda, 2005 av Lilla Edet, 2010

av Falun och 2015 av Bromolla.
Tavlingen arrangeras vart femte ar

av Svenskt Vatten.
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